
Paket 1 „Sommerlaune im Glas“
Elegante Frische gepaart mit feiner, exotischer Frucht und einem Spritzer Kohlensäure machen
diese Weine zu idealen, belebenden Alltagsweinen. Manchmal ist die Sommer-Sonne nur einen
Schluck entfernt. Perfekt für die kommenden Frühlingstage!

Je 2 Flaschen á 0,75 l 
2024 Spätburgunder Rosé trocken 

2024 Scheurebe trocken
Senfter Secco

Paket 2 „Burgunderpaket“
Die spannende Vielfalt der Burgunder-Familie: Unser Grauburgunder besticht mit
Ausgewogenheit und feinfruchtiger Frische, die neue Cuveé aus Chardonnay & Weissburgunder
zeigt, wie fantastisch sich diese Rebsorten ergänzen und der Chardonnay aus dem Ölberg
vollendet diese Reise mit konzentrierter, reifer Fruchte und viel Substanz.

Je 2 Flaschen á 0,75 l 
2024 Niersteiner Oelberg Chardonnay trocken 
2024 Chardonnay & Weißburgunder trocken

2024 Grauer Burgunder trocken 48,- €* 

44,- €*

Paket 3 „Jahrgangspaket“
Die ersten Weine des Jahrgangs 2025 sind gefüllt. Probieren Sie sich durch unsere neuen
Gutsweine: von lebendiger Frucht der Scheurebe bis hin zum cremigen und vollmundigen
Chardonnay & Weissburgunder. Als besonderer Leckerbissen die Scheurebe Reserve: Ein
außergewöhnlicher Wein mit besondere Geschichte und tollem Aroma!

2025 Spätburgunder Rosé trocken | 2025 Scheurebe trocken
2025 Grauer Burgunder trocken | 2025 Chardonnay & Weisssburgunder trocken

2025 Scheurebe Reserve trocken | 2025 Riesling Spätlese “vom roten Hang” edelsüß
50,- €*

*Versandkostenfrei innerhalb Deutschlands, auch als Präsent geeignet, Zusatzkosten für den Versand in andere Länder auf Anfrage. 
 Tipp: Verpackungs- und Versandkosten optimieren: Bei einer Kombination von zwei Paketen (als 12er)

 reduziert sich die Summe aus den jeweiligen Paketen um 5,- €!

Probepakete
 Frühjahr ´26

Paket 4 „Kennenlernpaket Blanc de Noirs Sekt“
Ein eigener Sekt war schon lange geplant und eine echte Herzensangelegenheit. Da für einen
guten Sekt eine Grundreife der Trauben bei niedrigen Mostgewichten nötig ist, hat es jedoch
erst im kühlen Jahr 2024 geklappt, einen geeigneten Grundwein zu erzeugen. Die kalkhaltigen
Weinbergsböden, Handlese, Ganztraubenpressung der roten Trauben und traditionelle
Flaschengärung sind die Grundlage für diesen “Premieren-Sekt”. Feine Perlage, lebendige Frucht
und cremige Fülle machen diesen Sekt ideal für feierliche Anlässe oder einfach zum genießen.

3 Flaschen á 0,75 l
Blanc de Noirs Sekt Brut

Traditionelle Flaschengärung 40,- €*
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